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科学导报讯 太重集团 5 月 26 日发布消息，太重自主研

发成功油膜轴承新一代无线测温技术，该创新成果即将正式

投入河北用户中厚板轧机项目，以优质智能化技术方案，赋

能冶金轧机设备高效平稳运转。

油膜轴承是轧机装备的核心关键部件，轴承运行温度是

衡量设备工况、判断运转状态的核心参考标准。过往设备运

行过程中，若轴承温度出现异常却无法及时捕捉，极易引发

设备故障、生产线停机，甚至滋生各类安全生产隐患，一直是

冶金设备运维管理中的重点难题。

立足客户实际生产需求，太重精准瞄准设备温度实时监

测痛点，打造新一代无线测温配套方案，整体具备免布线、长

寿命、高可靠、易维护四大突出优势，全面升级油膜轴承在线

监测体系，让设备数据监测更加精密、运行管控更加科学，持

续助推冶金装备运维管理向着数字化、智能化转型迈进。

相较于传统有线测温模式，本次新技术最大创新亮点在

于实现无线数据传输。新无线架构简化整体施工流程，有效

压缩工期，后期年均养护成本不足有线监测系统的二分之

一，为企业大幅缩减运维开支。同时，配套智能传感器性能优

势突出，测温区间可达-30益~220益，测温精准度控制在

0.5益以内，能够实时敏锐捕捉设备细微温度波动。

针对无线传感器普遍存在的电池损耗快、更换频次高、

费时费力的行业短板，太重研发团队优化技术逻辑，依托智

能运算算法搭配高性能储能电池，可根据现场温度变化自动

动态调节能耗。经过优化升级，传感器电池使用寿命延长至

8~10 年，大幅领先行业同类产品标准。 张秀丽

K 创新大家谈
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五月三晋，万物竞秀。2026 年 5 月

30 日，我们将迎来第十个全国科技工作

者日，今年的主题是“奋进‘十五五’科

技谱新篇”。十年树木，百年树人。10 个科

技工作者日，见证的是一个国家对科技、

人才、创新的态度之变。这份重视，正在

三晋大地化作更加具体的行动。

《山西省国民经济和社会发展第十

五个五年规划纲要》将科技创新置于突

出战略高度。从构建全链条创新生态到

布局高能级科创平台设施体系，从激发

科技创新体制机制活力到一体推进教育

科技人才发展，一幅以科技驱动转型的

宏伟蓝图徐徐展开。

《纲要》明确提出，2030 年符合条件

的生产煤矿基本实现智能化，新能源和

清洁能源装机占比持续提升，综合算力

指数位居全国前列，国家级创新平台实

现倍增，全面实施“人工智能+”行动，推

进数据要素市场化配置，构建数字化治

理新格局。这意味着，山西科技工作者不

仅要守住能源保供的“压舱石”，更要抢

占数字经济、人工智能的“新赛道”。

回望来路，山西“十四五”科技答卷

振奋人心。全省地区生产总值突破 2.5 万

亿元，人均 GDP 突破 1 万美元，国家级

创新平台从 7 家增至 15 家。“煤海蛟龙”

全断面掘进机单月掘进创世界纪录，极

致薄“手撕钢”、超级厚“核电钢”相继问

世，全球首套极地新能源系统落地南极

秦岭站，首片第三代半导体 12 英寸碳化硅晶圆成功研制。这

些成果，无一不是科技工作者用智慧和汗水铸就的丰碑。

支撑这一切的，正是一支加速壮大的人才方阵。“十四

五”期间，山西省科技人才实现总量与质量双提升：国家级高

层次科技人才较“十三五”末翻番，省级高层次科技人才达

3100 人，全省研发人员总量突破 11.4 万人，较“十三五”末增

长 30%。多层级平台集聚各类科技人才超 2 万人，较“十三

五”末增长 3 倍。93 个省科技重大专项汇聚 620 个省外高水

平人才团队，超过 60%的基础研究项目向青年人才布局。这

些数据清晰表明，山西正以海纳百川的胸怀，筑巢引凤、聚才

兴晋。

当下，人工智能正以空前速度重塑经济版图。山西明确

提出发挥煤炭行业“人工智能+”先锋作用，推动 5G、人工智

能、大数据等新一代信息技术与能源产业深度融合，建设煤

炭方向国家人工智能应用中试基地。当全球科技竞争日趋白

热化，这既是严峻挑战，更是历史机遇。山西科技工作者不能

缺席，更不能落后。

“全国科技工作者日”不仅是一个节日，更是一份致敬，

一次集结，一声号角。它提醒我们：每一项重大突破的背后，

都站着一群默默奉献的科技工作者；每一次产业升级的背

后，都凝聚着无数个不眠之夜的智慧结晶。爱国、创新、求实、

奉献、协同、育人，这 12 个字不是抽象的口号，而是从历史深

处走来的精神密码。

奋进“十五五”，山西正从资源依赖走向创新驱动，从传

统产业迈向新质生产力。这条转型之路上，科技工作者是当

之无愧的开路先锋，他们挺起的不仅是山西高质量发展的脊

梁，更是科技强国建设的未来。

科学导报讯 近日，装用电驱机械制动

系统的 120 公里/小时速度等级地铁列车在

深圳地铁 11 号线正式载客运营，这是全球

首列采用电驱制动技术载客运营的时速

120 公里速度等级地铁列车。

电驱机械制动系统是具有代际特征的

全电驱、智能化、高性能新型制动系统，以

电能直驱替代压缩空气驱动模式，实现了

从控制到执行的全电气化，反应迅捷、控制

精准、安全冗余度高，同时具备智能化程度

高、体量轻便、运维便捷等特质。

中国中车制动技术专家介绍，基于全

电气化的电驱机械制动系统取消了复杂的

管路连接，实现了无流体介质能量传输，能

量转化更直接，同时也为部件级智能化运

维提供了条件，具备多项硬核优势。

在制动性能方面，电驱制动技术响应

更敏捷、更精准，能量转换率更高，且制动

力收放更平顺，同时也让列车在恶劣工况

下能够表现出更强的制动性能，实现“说

停哪儿就停哪儿”。加之取消气动布局，列

车的运行噪声也随之降低，为乘客带来更

多舒适性。

在智能化方面，新型制动系统具备覆

盖所有关键部件的智能化健康管理功能，

能时刻监测部件的运行状态，预测潜在故

障并自动触发维护提醒，将“事后维修”转

变为“事前预警”。

据悉，该型制动系统通过了国内首个

时速 120 公里轨道交通电驱机械制动系统

产品 SIL4 认证，表明电驱机械制动系统具

备了覆盖需求、设计、验证、运维的安全研

发全流程管控体系，产品在功能安全领域

的技术实力与工程能力已达到国际最高安

全等级要求，能够为列车安全运行提供坚

实保障。这一更智能、更便捷的制动新技

术，未来可广泛适用于地铁、城际、市域、动

车组等多种车型，有力促进列车多系统融

合控制技术发展。 沈唯

全球首列！新型制动系统让地铁列车停靠更丝滑
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5 月 26 日，在四川省达州市通川区实
验小学校，达州市科协科技辅导员为学生
讲解航天知识。

5 月 24~31 日是第二十六个全国科技
活动周。科技活动周期间，各地中小学开展
形式多样的科普活动，让学生近距离感受
科技魅力，点燃科创梦想。 姻 新华社发

感受科技魅力

点燃科创梦想

5 月 18 日，《科学导报》记者来到位

于晋中市榆次区张庆乡、享有“山西酿醋

第一村”美誉的怀仁村，循着醇厚的醋香

走进了山西荣欣酿造有限公司（以下简称

“荣欣酿造”），此刻没有喧嚣，只有粮香与

时光沉淀的味道，三千年的酿醋技艺在此

静静流淌。

匠心传承：时光雕琢的醇厚醋味

踏入荣欣酿造公司的生产区，一股混

合着粮香、酒香和淡淡酸香的味道扑鼻而

来。一位工人师傅告诉记者：“这都是当地

农户种植的高粱、豌豆，公司始终坚持精

选本地的优质原料，既从源头保证了原料

新鲜和产品品质，也保证了农户销量和收

入。”

“这是我们的蒸粮车间，你看到的这

些大型的不锈钢桶里边，都是正在高温蒸

煮的原料，只有蒸到熟而不糊，糖分才能

充分发酵。”车间主任常志鹏向记者介绍

道，“原料蒸好以后摊凉拌曲，我们用的是

红心大曲，大麦豌豆比例 7:3，大曲和高粱

的配比高达 55%耀62.5%，这叫‘以曲代

粮’，蛋白质高，氨基酸丰富。”

在封闭的熏醅房里，电熏火把醅料烤

得微微焦黄，空气中弥漫着浓郁的熏香

味。醋醅熏蒸时间长达 5 天，工人们站在

熏醅池边将每一池的醋醅进行翻拌，每一

次翻动都让醅料吸收更多烟火气。“这是

山西人的独门功夫。”荣欣酿造副总经理

荣誉说，“熏醅不仅能上色，还能让醋有独

特的熏香，不需要任何色素。”

最后是淋醋和陈酿。新醋从醋糟中缓

缓流出，颜色透亮，带着琥珀般的光泽。这

些醋被装入大缸，摆放在露天醋场，接受

阳光、风雨、霜雪的洗礼。“晒一年，酸味才

柔和，香气才纯正。”常志鹏接过荣誉的话

说，“我们始终遵循山西老陈醋传统酿造

工艺，‘蒸、酵、熏、淋、陈’五法酿造法，并

坚持采用优质原料，使用固态陶缸发酵，

保证老陈醋‘水甘甜、选粮精、曲味真、工

艺正、头道淋、冬捞冰、夏伏晒、香绵醇’的

八大特点，正是这样，我们公司的代表性

产品‘龙眼井’老陈醋才能够长期受大众

欢迎。”

多年来，荣欣酿造始终把品质放在首

位，凭借零添加、纯粮酿造的坚守，各项指标

远超国标，成为国家地理标志保护产品。公

司连续 3 年斩获晋中市质量攻关二等奖，

2024 年成功获评晋中市企业技术中心。

古今融合：醋香踏上环球之旅

在古朴厚重的古法酿造区旁，工业园

区的现代化包装车间呈现出另一番景象，

高效且有序。全自动流水线高速运转，洗

瓶、灌装、压盖、封箱等工序一气呵成。质

检人员专注地逐瓶核验，不放过任何一个

细节，确保每一瓶出厂的醋都是高品质的

代表。这是荣欣酿造“古法+现代并行”生

产模式的生动实践。

荣欣酿造依托完善的品控体系，实现

全流程质检，出厂合格率得到完全保证，

用现代化生产为传统工艺赋能，筑牢生产

与品控核心优势。

工作人员拿起一瓶已贴好标签和封

口的玻璃瓶产品，认真地说：“我们对产品

质量把控极为严格，每一瓶都要经过严格

检查，合格才能出厂。现在海外客户偏爱

便携装，所以除了常见的玻璃瓶外，还有

PET 瓶装和小袋独立包装，能满足不同消

费者的需求。”

谈到产品销售，荣誉脸上洋溢着自信

的笑容：“榆次地处京广线等交通大动脉，

距太原机场只有 10 公里，铁路、公路、航

空都十分便利。优越的地理位置让我们的

醋远销美国、加拿大、法国等地，我们还是

首家进入香港市场的山西老陈醋企业。”

作为山西醋业的出海先锋，荣欣酿造

不仅让“龙眼井”老陈醋香飘全球，更以稳

定的品质与良好的口碑收获市场认可。荣

欣酿造紧跟时代潮流，布局天猫、抖音等

线上渠道，合作海底捞、多多买菜等主流

平台，凭借优质产品与创新营销，实现

65%的高复购率，用市场数据印证企业渠

道运营与产品口碑的双重优势，实现利润

稳步增长。

守正出新：科创赋能醋业新征程

在产品展厅，传统老陈醋、果醋、功能

醋琳琅满目。荣誉指着一瓶高川芎嗪老陈

醋说：“我们守古法，但不拒创新，这是我

们和山西农业大学联合研发的核心产

品。”作为技术创新型企业，荣欣酿造自

2023 年起，便与山西农大功能食品研究

院、高粱研究所共建科研基地，整合高校

科研资源与企业生产经验，打造“校企合

作”创新模式，拥有发明专利及多项实用

新型专利，具备强大的技术创新硬实力。

依托原料品质升级、微生物筛选优化、

发酵控制升级三重技术突破，荣欣酿造成

功攻克川芎嗪含量提升难题，让“龙眼井”

老陈醋川芎嗪含量实测达 231.39mg/L，是

GB/T19777 国标（逸30mg/L）的近 8 倍，总

黄酮最高实测 290mg/L，各项功能性指标

全面领先行业，成为产品最核心的竞争

优势。

“我们挖掘醋的康养价值，让食醋从

简单的调味品升级为康养醋，兼具调味与

食养价值，契合《健康中国行动》《国民营

养计划》食养政策导向。”荣誉介绍道。

从食养原理来看，产品中的川芎嗪可

提升红细胞变形能力加速脂肪分解，醋酸

刺激唾液分泌增强饱腹感，同时发挥降血

压、控血糖、抗血栓、抗动脉硬化、促进胃

肠蠕动，实现“调味+食养”的双重价值。

除了高川芎嗪老陈醋这一核心爆款，

荣欣酿造还持续推进产品创新，推出黄芪

醋、灵芝醋、沙棘醋、苹果醋等系列新品，

丰富产品矩阵，以科创之力推动山西醋业

从“调味品”向“功能性食养品”升级。

从乡间醋坊到国际化企业，从传统酿

造到科创赋能，荣欣酿造始终坚守“粮食

酿造，原汁原味山西醋”的初心，凭借全产

业链、技术、渠道、品控四大核心优势，以

及产品成分、功效、风味三大领先实力，让

山西老陈醋香飘四海，同时以日常食养替

代高价减重产品，让大众以低成本享受健

康福利，助力全民健康目标实现，成为山

西老陈醋走向食养新时代的闪亮名片。

荣欣酿造：古法熏蒸守本真 科创赋能醋更“醇”
姻 科学导报记者 王俊丽

太重油膜轴承智能技术升级
无线测温落地应用


